
Scheda riassuntiva esito sopralluogo locali mensa

________________________________________            __________________________________ __________________________________

CARENTE NORMALE BUONO OTTIMO
SEDE

S.DONINO

SERVIZIO

AMBIENTE

Stato igienico 

Stato igienico 

Locali lavaggio stoviglie

Adeguatezza igiene e vestiario 

Personale addetto preperazione pasti

Adeguatezza igiene e vestiario 

Preparazione pasti

Stato igienico - conservazione

Stato igienico e condizione

Apparecchiature e stoviglie

Materie prime

Distribuzione pasti

Stato igienico 

Disponibilità previste da Menù giornaliero

Il Delegato Committenza La Commissione Mensa Il Rappresentante Gestore Mensa

NOTEDATA

Personale addetto distribuzione pasti

Locale e distribuzione consumo pasti

Stato igienico 

Riordino e smaltimento residui

All. H  a Specifiche Tecniche gestione  Mensa aziendale Brescia Trasporti-Brescia - 2018

A cura dell'Ufficio Tecnico


